
Blinis

Caractéristiques produit

Ces blinis sont réalisés à partir d’un mélange 
d’œufs, la farine et de lait. La pâte est ensuite 
délicatement dorée à la poêle pour apporter au 
blinis cette texture lègèrement croustillante à 
l’extérieur et moelleux à l’intérieur.

Avantages produit

Les blinis se consomment tièdes, passés quelques 
minutes au four à 150°C ou toastés dans un grille-
pain, cela permet de retrouver la texture si 
appréciée du blinis qui sort de la poêle.

Associations culinaires

Ils seront les alliés parfaits pour accompagner vos 
œufs de poisson, poutargue, esturgeon fumé et 
bien sûr… notre caviar. 

Ajouter un trait de citron dans votre crème 
ciboulette pour lui apporter du pep’s.

Fiche technique

DLC 35 jours

Conservation 0 / +4°c

Format 
disponible 135g

Ingrédients

Farine de blé (GLUTEN), eau, 
huile de tournesol, lactose (LAIT), 
protéines de LAIT, LAIT écrémé 
en poudre, lactosérum en poudre 
(LAIT), ŒUF entier,  blanc d’ŒUF 
déshydratés, poudres à lever : 
carbonates de sodium et 
diphosphates, sel, antioxydant : 
acide ascorbique

Product specifications

These blinis are made from a mixture of eggs, flour 
and milk. The dough is then delicately browned in a 
frying pan to give the blini this slightly crisp texture 
on the outside and softness on the inside.

Product advantages

Blinis are eaten warm, spent a few minutes in the 
oven at 150 ° C or toasted in a toaster, this allows you 
to regain the texture so appreciated by the blinis that 
comes out of the pan.

Culinary associations

They will be the perfect allies to accompany your fish 
eggs, poutargue, smoked sturgeon and of course ... 
our caviar.

Add a dash of lemon to your chive cream to add 
some pep’s.

BBDate 35 days

Preservation 0 / +4°c

Size 135g

Ingredients

Wheat flour (GLUTEN), water, 
sunflower oil, lactose (MILK), MILK 
proteins, skimmed milk powder, whey 
powder (MILK), whole EGG, 
dehydrated EGG white, baking 
powders: sodium carbonates and 
diphosphates, salt, antioxidant: 
ascorbic acid
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